
（本院教學單位適用） 

附件甲  (請以 A4尺寸，直式橫書．標楷體12級，上下、左右各留白3公分) 
 

生物產業管理學士學位學程112年8月至113年1月份工作報告 113年1月版 

一、教學研究(若無某項資料，請刪除該項標題，並依次修改括號內編號。) 
(一)112年 8月至113年1月份學者專家演講一覽表 
演講人 

日期 地點 演講題目 
姓名 職稱(服務單位) 
林義傑 負責人(半月陶坊) 112/11/14 綜合教學大

樓 Y203 
謙遜伏火，長柴識心 

程逸仁 負責人(陶叔叔陶坊) 112/11/21 同上 立足台灣，放眼世界 
 
(二)112年8月至113年1月份校外參訪一覽表 
        

課程名稱 日期 地點 內容 

茶葉品評 112/03/31 
農業部茶及飲料
作物改良場中部
分場 

實際走訪茶產業
場域，從源頭種
植管理，採摘製
作，製作工藝及
烘焙與沖泡實務
的訓練，提高對
茶產業的興趣與
實務的了解程度
，進而使其具備
基本茶葉優劣之
基礎判別，與未
來跨域人才的培
養。 

茶作學 112/12/18 
農業部茶及飲料

作物改良場
中部分場 

1.讓對茶作學、

製茶相關設備

以及茶產業發

展有興趣的同

學實地觀摩學

習。 

2.促進本校與茶

業試驗單位之

交流、合作與

互動。 
3.鼓勵有興趣的

同學可進一步
利用機會（例
如：寒暑假）
申請可能的實
習。 

茶器具特性與製

作 

112/11/04 
112/11/05 
112/11/18 

黑木陶藝工作坊 

工作室參訪提供

學生全面的了解

陶瓷製作過程及

使用器具，能理



解不同乾濕度對

應不同的操作方

法，能在無製作

經驗下完成整組

茶器具實屬不易

，透過此學習更

能理解茶器具。 
 
 (三)師資 

專兼任 
職稱 專任 小計 兼任 小計 備註 

教授 
王世澤 1 陳姿伶 

張淑君 
江伯源 
楊上禾 

4 具有博士學位之專任教師有  2 位 
具有博士學位之兼任教師有 13 位 
具有碩士學位之兼任教師有  4 位 
具有學士學位之專任教師有    位 
具有學士學位之兼任教師有  2 位 
具有專科學位之教師計有      位 副教授 許奕婷 1 

邱國欽 
巫嘉昌 
黃三光 
鄧資新 
陳建德 

5 

助理教授   

洪志誠 
陳錦木 
游柏祥 
陳良伯 
俞克元 
陳玉婷 
陳德容 
林幸宜 

8 

講師   湯家鴻 
岳家青 

2 

助教     

合計：專任教師 2 人、兼任教師 19 人，共 21 人。 



(六)學生人數 

年級 
人數 

 
籍 

大學部 研究所 

男 女 合計 
碩士班 博士班 

合計 
男 女 男 女 

一 

本國生 
(含僑生) 18 24 42      

外籍生 0 0 0      

二 

本國生 
(含僑生) 21 22 43      

外籍生 0 0 0      

三 

本國生 
(含僑生) 17 20 37      

外籍生 0 0 0      

四 

本國生 
(含僑生) 20 20 40      

外籍生 0 0 0      

五 

本國生 
(含僑生) 12 8 20      

外籍生 0 0 0      

合計  88 94 182      

二、精進教學策略 
112學年度開課2門 EMI 課程「國際茶葉行銷介紹」、「特用作物加工製

造」進行教學，下年度仍需再與更多茶課程相關授課教師研商加入推動，期

許以自主學習方式，引導修課學生就所學專長，達到預期設定的目標。 
 

三、最近半年來重要措施與未來發展重點 
(一)本學程兼任陳建德副教授在上下學期皆有開設微型課程，111-2學期有一班

,112-1學期分成2班，課程名稱是「製茶原理與實作-認識台灣茶」、「製茶

原理與實作-認識台灣茶」及「製茶原理與實作-製茶體驗」等3門與茶相關

的「微型課程」，為增廣學生學習領域，且藉以將鏈結學生與行銷國際的

茶產業業者。 
(二)持續採用 EMI課程教學方式，開設「國際茶葉行銷介紹」課程(配合教學所

需112學年度起異動為3學分)；112學年度新增「特用作物加工製造」課程



為 EMI課程。 
(三)112年10月28日配合校慶辦理本學程「中興百年育菁英，生管歡喜慶三十」

30週年系慶活動，當天邀請到詹富智校長、施因澤主任及陳志峰副院長等

長官蒞臨指導，參與的師長和歷屆的系友近100位，商請選修茶藝課程的

在校生用「茶席展演」方式呈現，讓與會的長官及師生以茶香四溢話當年

同樂。 
(四)112年11月24日舉辦「2023國際手搖茶創新比賽」，當天全校有8隊報名參

賽，其中1隊為國際生與本國生組隊報名；該競賽為鼓勵更多的學生參與

，於賽後辦理自主學習點數認證的「專題演講及調茶秀」，邀請在調茶界

聲譽卓著的茶飲講師、調飲顧問，且是國際調茶師的廖宜群負責人(茶思特

國際股份有限公司)，藉此提高學生與業界深度連結，產學互惠以期學用合

一，當天近70名學生參加自主學習，多數參與學生反應熱烈，回饋希望開

授相關的微型課程。 
(五)112年12月2-3日舉辦「2023全國大專盃製茶技術競賽」，共有全國大專院

校8隊報名參賽，其中有2隊本校國際生參賽，其中1隊榮獲亞軍獎。 

六、其他 
本學程學生來自產業界與高中職畢業生各半，目前有二名專任師資：王

世澤教授是與生物產業管理研究所合聘，許奕婷副教授是與農藝學系合聘；

本學程的授課師資大都來自全院相關系所之支援，期望校方及本院各系所能

予以充分支援。 


